MENUS SEMAINE du 23 au 27 Octobre 2023

Les fruits et légumes frais sont de saison. lIs sont issus de I'agriculture biologique, tout comme I'ensemble des laitages et les purées. Les viandes sont toutes d’origine
francgaise et labellisées. En fonction de I'approvisionnement, les menus peuvent étre modifiés.

Tous nos plats sont fait maison _£&
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Lundi 23/10 Mardi 24/10 Mercredi 25/10 Vendredi 27/10
Déjeuner Déjeuner Déjeuner Déjeuner Déjeuner
Salade de lentilles Créme
Bolognaise Blanquette de veau Mignon de porc Gratin de pommes de Cabillaud
LES PIERRAFEU Coquillettes Riz terre
ET Laitage Laitage Fromage Semoule
LES KAWAII Fromage et Laitage
Goliter Goliter Goliter Goliter Goliter
Pain, fromage Gateau maison, yaourt | Pain/chocolat, yaourt et | Lait caramélisé, biscuit Pain/confiture, yaourt
et et et
Déjeuner Déjeuner Déjeuner Déjeuner Déjeuner
Créme
Bolognaise Blanquette de veau Mignon de porc Gratin de pommes de Cabillaud
Coquillettes Riz terre
LES DINOS Semoule
Laitage Laitage Fromage Laitage
Laitage
Goliter Goliter Goliter Goliter Goliter
Pain, fromage Gateau maison, yaourt | Pain/chocolat, yaourt et | Lait caramélisé, biscuit Pain/confiture, yaourt
et et et
Déjeuner Déjeuner Déjeuner Déjeuner Déjeuner
Boeuf Porc Veau Menu sans proteines Cabillaud
Féculent Féculent Féculent Féculent Féculent
LES LIPO LIPO Laitage, Laitage, Laitage, Laitage, Laitage,
Golter Golter Golter Golter Golter
Laitage, Laitage, Laitage, Laitage, Laitage,
biscuit biscuit biscuit biscuit biscuit
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